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na_hrebenovce

I info@nahrebenovce.cz

PREDKRM | VORSPEISE

P a .. Nadychana tvarohova pomazanka na cerstvém chlebu
Jemna vajecna pomazanka podavana s . s
KF bagetk s fedkvickami a jarni cibulkou
N rupavou . age OL,I Lockere Quarkcreme auf frischem Brot mit Radieschen und
Feine Eiersalatcreme mit knusprigem Baguette - .
—1Ks- 95 -KE Alera. 1.3 7 Friihlingszwiebeln
§ 29,7 Alerg. L3 - 1ks- 105, K& Alerg. 1,3, 7

POLEVKA | SUPPE

Silny hoveézi vyvar s jatrovymi knedlicky a nudlemi
Kraftige Rinderbriihe mit Leberknddeln und Nudeln

Tradicni Cesnecka s krutony
70, - Ké Alerg. 1, 3,9

Traditionelle Knoblauchsuppe mit Croutons
70,- K¢ Alerg. 1,3

HLAVNI JIDLA | HAUPTGERICHTE

Rolada z krutiho stehna s opecenym bramborem
Roulade aus Hahnchenkeule mit Bratkartoffeln

Jehnéci kolinko na ¢erveném viné a korenové zeleniné s
-1ks-229,-Ke Alerg. 1,3, 7

jemnou bramborovou kasi
Geschmorte Lammhaxe in Rotweinsauce mit Wurzelgemiise und feinem
Kartoffelpiiree
-150g - 330,- KE Alerg. 1,3,7,9,10
L o ) i Stavnaté kufeci stehno s velikonoéni nadivkou, varené
Kfupavy smazeny kureci I'IZE!; s jarnim bramborovym salatem brambory
) B _ acitronem ) Saftige Hahnchenkeule mit Osterfiillung, Salzkartoffeln
Knuspriges Hahnchenschnitzel mit FrlehImgskartoffeIsaIat und Zitrone -1 ks - 230, KE Alerg. 1,3, 7
-150¢g-235,- K¢ Alerg. 1, 3,
Kfupavy smazeny veprovy r|z¢.ak s jarnim bramborovym salatem Velikononi nadivka s uzenjm masem a maslové
acitronem vafené brambor
Knuspriges Schweineschnitzel mit Friihlingskartoffelsalat und Zitrone . . .. y .
. Osterfiillung mit gerauchertem Fleisch und
-1509g-235,-Kc Alerg. 1,3, 7
Salzkartoffeln
Pecené kralici stehno se Spenatem a bramborovym knedlikem - 250 g - 210,- K Alerg. 1,3, 7
Gebratene Kaninchenkeule, Knddelmischung, Spinat
- 150 g - 295,- KE Alerg. 1,3, 7
\/
DEZERTY | DESSERTS
4 Nadychany kynuty knedlik pInény boriivkami, prelity vanilkovou smetanou a zdobeny Slehackou
& Lockerer Hefeknddel, gefiillt mit Blaubeeren, ibergossen mit Vanillesauce und garniert mit Schlagsahne
\ / -1ks- 85,- K& Alerg. 1, 3, 7
\| Domaéci jableény Stridl se slehackou N x i
Hausgemachter Apfelstrudel mit Schlagsahne _ N
-1ks- 75,- K¢ Alerg. 1,3.7 X y
NN N




W/ 2200 q - 45 - K& S\ T
) L 200 g - 45,- K& |
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HLAVNI JIDLA | HAUPTGERICHTE

Hoveézi svickova pecené na smetané s
brusinkovym teréem a Slehackou,
houskovy knedlik .
-150g - 150,- K¢ Alerg. 1,3,7
Lenderbraten, Sahnesauce, Preiselbeeren, Semmelknddel g g
-150 g - 256,- K¢ Alerg. 1,3, 7,9, 10

Smazeny eidam, tatarska omacka
Panier ter Eidamer-Kase, Tatarsauce

Smazeny kvétak, tatarska omacka
L " , . Panier Blumenkohl, Tatarsauce
Pecené kachni stehno, zeli, houskovy a .
bramborovy knedlik -150 g - 120,- K¢ Alerg. 1, 3,7
Gebratene Entenkeule, Kraut, Semmel- und Kar toffelknodel
- 1ks - 261,- K¢ Alerg. 1,3, 7

OMACKY | SAUCE

Kecup
Ketchup
-1ks - 25,- K¢ Alerg.10

Domaci tatarska omacka
Hausgemachte Tatarsauce
-1ks - 30,- K¢ Alerg. 3,7, 10

PRILOHY | BEILAGE

Hranolky
Pommes Frites
-200 g - 52,- K¢

Krokety
Kroketten ,
-200 g - 62,- K€ Alerg. 1,3 \/

Varené brambory - )f
Gekochte Kartoffeln
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